Vorspeise

Frühlingsteller mit Wildkräutern 
Carpaccio vom Hinterwälderrind
Kalbsbries „Wiener Art“ und gebeizter Saibling	7,50
Suppen

Spargelcrèmesuppe mit luftgetrocknetem Schinken und Brunnenkresse	3,80

Tomatencrèmesuppe  [image: images]	3,-

Gulaschsuppe(Terrine) mit Brot	3,50

Hauptgerichte

Sehr zartes Kotelett vom Schwarzwälder Freilandschwein mit Markgräfler Spargel 
Sauce Hollandaise und neuen Kartoffeln
	15,20

Heiße Bauernwürste 
mit „Hausmarke“-Senf, 
Bratkartoffeln und Salat	9,20

Paniertes Schweineschnitzel 
mit Pommes Frites und Salat	9,80

Cordon Bleu 
aus der Kalbskeule, gefüllt mit Hinterschinken 2)5) und Hochschwarzwälder Bergkäse 
hausgemachte Kroketten und Salat	14,50

Züricher Kalbsgeschnetzeltes 
mit Spätzle und Salat	12,-

Herzhafter Zwiebelrostbraten 
mit knusprigen Zwiebeln 
Bratkartoffeln und Salat	16,80


Klassisches Wiener Schnitzel 
mit warmem Frühlings-Kartoffelsalat	13,90

Rumpsteak mit Kräuterbutter
Pommes Frites und grüner Salat	16,80

2 Pfannkuchen mit Markgräfler Spargel gefüllt und Sauce Hollandaise  [image: images]	9,90

Sanft gegartes Saiblingfilet mit 
gebratenem Spargel und Kartoffelstampf	16,50

Jeden Samstag

Frisch aus dem Topf:
Badisches Ochsenfleisch 
mit Meerrettichsauce, Bouillonkartoffeln und Salat mit Roter Bete	11,90
Vesper

Schwarzwälder Bauernvesper 2)6):
Herzhaftes Brett mit Bauchspeck, Rohesser, hausmacher Leberwurst und Schwarzwurst
	6,80
Feinschmeckervesper 2)6) 
mit feinen Produkten der Region:
Schwarzwälder Schinken, Rohmilchkäse vom BIO- Hof und geräucherte Forelle 	8,60

Schinkenbrot mit Schwarzwälder Schinken 2)6)
oder mit gekochtem Hinterschinken 2)5)	5,80

Fein angemachter Wurstsalat 2)4)5)6)	5,50

Lassen Sie sich überraschen:
Felsenplatte 1)2)4)5)6)
für 2 Personen	15,70
Für den kleinen Hunger

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren Toastbrot und Salatgarnitur  [image: images]	6,80

Croque Monsieur 2)5): knuspriger Schinken-Käsetoast mit Salatgarnitur	6,80

Für die Kleinen

Kinderschnitzel mit Pommes Frites	4,90

Spaghetti mit Tomatensauce  [image: images]	4,90

Wienerle 2)5)6) mit Pommes Frites	4,20

Räuberteller: leerer Teller mit Besteck um von den Großen was leckeres zu rauben	0,00


Klassiker mit Salat


Strammer Max: Schinkenbrot mit Schwarzwälder Schinken 2)6) 
oder mit gekochtem Hinterschinken 2)5)
Spiegelei und Salat	7,80

Stammtischsalat: Tomatensalat 
kombiniert mit einem kleinen Wurstsalat 2)4)5)6)
dazu ofenfrisches Kräuterbaguette	7,80

Bauernsalat: bunter Salat-Mix mit Bratkartoffeln und Spiegelei	7,80

Große Salatplatte mit leckeren Kleinigkeiten
	9,20



Schwarzwälder Speckgedicht

Ein Genuss für Jedermann ist
Schwarzwälder Speck…

Doch leider man sehr oft vermisst,
dass man ihn auch richtig isst.
Ein scharfes Messer wird empfohlen
und dazu ein Speckbrett holen.
Die Gabel kann man stets vergessen,
mit den Fingern wird gegessen!
Die Schwarte trennt man ab vom Speck,
unverzehrt legt man sie weg.
Große Stücke man vermeidet,
man nur dünne Streifen schneidet!
Und dieses macht man auch nur quer:
Von rot nach weiß, das ist nicht schwer.

Ein gutes Schwarzbrot isst man mit,

wir wünschen Guten Appetit!!!

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen im Gastronomiebereich

1) mit Farbstoff
2) mit Konservierungsstoff
3) mit Süßungsmittel
4) mit Phosphat
5) mit Antioxidationsmittel
6) mit Geschmacksverstärker
7) geschwärzt
8) geschwefelt
9) gewachst
10) enthält eine Phenylalaninquelle
11) Koffeinhaltig
12) Chininhaltig
[image: images]    Vegetarisch






Unsere Regionalen Partner

Wir sind stolz eine Vielzahl unserer Produkte direkt aus der Region zu beziehen. So ist das was Sie bei uns genießen: 
Gut für die Umwelt(keine langen Transporte)
Gut für den Tierschutz(artgerechte Haltung)
Gut für die Landwirte(Die Landwirtschaft wird gestärkt, wodurch die schöne Landschaft des Schwarzwalds erhalten bleibt) und natürlich ist es
Gut für Sie(Sie bekommen den Schwarzwald frisch auf den Teller).
Bäckerei Kreuz Furtwangen-Neukirch
Bäckerei Schuler St.Märgen

Käskessele;Schwendehof Lenzkirch

Metzgerei Hättich St.Märgen

Tännles Kartoffelkiste;Tännlehof St.Märgen

Weingut Disch Glottertal
Weingut Sonnenhof Ihringen
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